
LÍDERES EN ALIMENTACIÓN PARA profesionales de hostelería
LEADERS IN FOOD SUPPLY FOR hospitality professionals



Desde nuestros inicios, hace más de cuatro décadas, nos hemos 
destacado como una empresa dinámica, innovadora y en constante 
evolución dentro del sector del comercio al por mayor de productos 
alimenticios y bebidas, lo que nos ha permitido consolidarnos como 
verdaderos especialistas en nuestro ámbito de actuación.

A lo largo de los años, hemos sabido aprovechar la tradición y los 
valores de lo que comenzó, a finales de los años setenta, como una 
modesta empresa familiar, experimentando un sólido crecimiento 
progresivo hasta convertirnos, actualmente, en el proveedor por 
excelencia de los profesionales de hostelería en Málaga.

Aportamos valor añadido a nuestros clientes a través del mejor 
asesoramiento y contamos con un equipo de profesionales 
altamente capacitados, con dilatada experiencia y comprometidos 
con nuestra filosofía corporativa, basada en la calidad, la innovación, 
la sostenibilidad y la mejora continua. 

Nuestro incansable espíritu emprendedor, unido a una marcada 
vocación de servicio, ha sido clave para el desarrollo de un “saber 
hacer” propio, que se ha convertido en una de nuestras principales 
ventajas competitivas para adaptarnos, con la mayor flexibilidad, 
a las necesidades de un mercado tan exigente como el de la 
restauración. Gracias a ello, hemos sido merecedores del mejor 
aval: la confianza y fidelidad de nuestros clientes, y estamos seguros 
de que juntos seguiremos creciendo, año tras año, y dando vida a 
uno de los mayores placeres y riquezas del mundo, la gastronomía.

MÁS DE 40 AÑOS DE EXPERIENCIAavalan nuestra trayectoria

Queremos ser 
tu partner de confianza. 

Por ello, en Arlo nos 
esmeramos cada 
día por ofrecer el 

mejor asesoramiento 
especializado y cuidamos 

al máximo cada detalle 
en nuestro trato con el 
cliente, de la mano de 
una atención amable 

y cercana en todo 
momento.”

Since our beginnings, more than four decades ago, we have stood 
out as a dynamic, innovative and constantly evolving company in 
the food and beverage wholesale sector, which has allowed us to 
consolidate our position as true specialists in our field.

Throughout the years, we have been able to take advantage of the 
tradition and values of what began, at the end of the 1970s, as a 
modest family business, experiencing a solid progressive growth 
to become the supplier par excellence of the hotel and catering 
professionals in Málaga.

We provide added value to our customers through the best advice, 
and we have a team of highly qualified professionals, with extensive 
experience and committed to our corporate philosophy, based on 
quality, innovation, sustainability and continuous improvement. 

Our tireless entrepreneurial spirit, combined with a strong vocation 
for service, has been key to the development of our own “know-
how”, which has become one of our main competitive advantages 
in adapting, with the greatest flexibility, to the needs of a market 
as demanding as the catering industry. This has earned us the best 
possible endorsement, being the trust and loyalty of our customers, 
and we are sure that together we will continue to grow, year after 
year, and bring to life one of the greatest pleasures and riches of 
the world, gastronomy.

MORE THAN 40 YEARS’ EXPERIENCEin our business history
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Armando Cruz 
Director General / General Manager

We want to be your reliable partner. 
To this end, at Arlo we strive every day to offer the best 

specialised advice and we care for every last detail in our 
dealings with the customer, with friendly and close attention 

at all times.”

WE MAKE A 
DIFFERENCE:
The recipe for our success is 
based on the combination of 
three essential ingredients: 
our passion for gastronomy, 
the quality of the products 
we sell and a constant 
commitment to innovation 
and training in order to stay 
at the forefront of the 
sector’s latest trends.

MARCAMOS LA 
DIFERENCIA:

La receta de nuestro éxito 
está basada en la combinación 

de 3 ingredientes esenciales: 
la pasión por la gastronomía, 

la calidad de los productos 
que comercializamos y la 
apuesta constante por la 

innovación y la formación para 
mantenernos al día con las 

últimas tendencias del sector.
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LOS MEJORES MEDIOS TÉCNICOS Y HUMANOSpara garantizar una logística eficiente

+20 
profesionales cualificados 

a su servicio
qualified professionals 

at your service

+1 300 
referencias en stock de los 

mejores productos
references of the best 

products in stock

+300 
marcas nacionales 
e internacionales

national and 
international brands

4 200 m3 

con 2 cámaras para refrigerados 
y 2 para congelados

with 2 chambers for refrigerated 
goods and 2 for frozen food

100 %
comprometidos con: calidad, 
innovación y sostenibilidad

committed to quality, innovation, 
and sustainability

+3 000 m2 
de modernas instalaciones 

ubicadas en Málaga
of modern facilities 
located in Málaga

+2 000 m2 
dedicados al área de almacén 

y muelles de carga
dedicated to warehouse areas 

and loading bays

6 
camiones en nuestra flota para 
garantizar una entrega a tiempo

lorries in our fleet to 
guarantee on-time delivery
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PONEMOS A TU DISPOSICIÓN 
UNA COMPLETA ESTRUCTURA 

DE SERVICIO DISEÑADA 
ESTRATÉGICAMENTE PARA 

GARANTIZAR UNA RESPUESTA 
ACERTADA A TUS NECESIDADES.

WE OFFER YOU A COMPLETE 
SERVICE STRUCTURE 

STRATEGICALLY DESIGNED TO 
GUARANTEE A SUCCESSFUL 
RESPONSE TO YOUR NEEDS.

THE BEST TECHNICAL AND HUMAN RESOURCES to guarantee efficient logistics
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NOS PREOCUPAMOS POR OFRECER A 
NUESTROS CLIENTES LA MÁS AMPLIA 
VARIEDAD DE REFERENCIAS DEL SECTOR CON 
LA MEJOR RELACIÓN CALIDAD/PRECIO.

PONEMOS A TU DISPOSICIÓN UN EXTENSOcatálogo de productos de calidad

MAIN PRODUCT CATEGORIES
PRINCIPALES CATEGORÍAS DE PRODUCTOS

Aceites / Oils 
Aceitunas y Encurtidos / Olives and Pickles 
Arroces / Rice 
Azúcares e Infusiones / Sugars and Herbal Teas 
Caldos, Cremas y Sopas / Broths, Creams and Soups 
Carnes Congeladas / Frozen Meat 
Celulosa y Papel / Cellulose and Paper 
Cereales y Galletas / Cereals and Biscuits 
Chocolates / Chocolate 
Cocina Oriental / Oriental Cuisine 
Cocina Tex Mex / Tex Mex Cuisine 
Complementos de Cocina / Kitchen Accessories 
Confituras y Miel / Jams and Honey 
Conservas de Fruta / Fruit Preserves 
Conservas de Pescado / Fish Preserves 
Conservas Vegetales / Canned Vegetables 
Embutidos / Cold Meats-Sausages
Ensaladas / Salads 
Especias / Spices
Frutos Secos & Aperitivos & Snacks / Nuts & 
Appetisers & Snacks 
Frutas Congeladas / Frozen Fruit 
Harinas & Panes & Purés / Flours & Breads & Purées 
Ingredientes Especiales / Special Ingredients 
Jamones / Hams
Lácteos / Dairy Products 
Legumbres / Legumes
Mantequillas y Margarinas / Butter and Margarine 
Mariscos Congelados / Frozen Seafood 
Natas y Bases para Postres / Creams and Dessert 
Bases 
Ovoproductos / Egg products 
Panes y Tartaletas Congelados / Frozen Breads and 
Tarts 
Pastas / Pasta
Pastas Congeladas / Frozen Pasta 
Patatas Congeladas / Frozen Potatoes 
Pescados y Cefalópodos Congelados / Frozen Fish 
and Cephalopods 
Postres / Desserts 
Postres Congelados / Frozen Desserts 
Precocinados Congelados / Frozen Pre-Cooked Food
Productos de Limpieza / Cleaning Products 
Productos 5a Gama / 5th Range Products 
Quesos / Cheese 
Sales / Salts
Salsas / Sauces 
Verduras Congeladas / Frozen Vegetables 
Vinagres y Agrios / Vinegars and Sours 
Vinos / Wines
Zumos / Juices
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WE ALWAYS STRIVE TO OFFER OUR 
CUSTOMERS THE WIDEST VARIETY OF 
REFERENCES IN THE SECTOR WITH 
THE BEST QUALITY/PRICE RATIO.

PONEMOS A TU DISPOSICIÓN UN EXTENSOcatálogo de productos de calidad WE OFFER YOU AN EXTENSIVE catalogue of  top quality products

Los mejores fabricantes de alimentación y bebidas a nivel local, 
nacional e internacional confían en nosotros para representar 
sus marcas a través de la distribución de un completo abanico de 
productos para satisfacer las necesidades de nuestros clientes.

Es importante resaltar, además, que nuestro catálogo de referencias 
es una herramienta viva, en constante actualización e incorporación 
de nuevos productos que nos permitan ofrecer cada día más y 
mejores soluciones para hostelería y restauración.

The best local, national, and international food and beverage 
manufacturers trust us to represent their brands through the 
distribution of a full range of products to meet the needs of our 
customers.

It is also important to emphasise that our catalogue of references 
is a living tool, that is constantly being updated and incorporating 
new products that allow us to offer more and better solutions for 
the hotel and catering industry.

Calidad que se saborea

Tel.: 952 341 040 – 600 570 039 · MÁLAGA 
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THE AVERAGE PREPARATION TIME FOR 
KITCHEN ORDERS IS AROUND 3 HOURS PER 
WEEK FOR RESTAURANT PROFESSIONALS.  

For this reason, we have created a technological 
solution thinking about the time that you, as 
an entrepreneur in the sector, can save in the 
management of your kitchen orders and dedicate 
more time to your business.

EL TIEMPO MEDIO DE PREPARACIÓN DE LOS 
PEDIDOS DE COCINA SUPONE ALREDEDOR 
DE 3 HORAS A LA SEMANA PARA LOS 
PROFESIONALES DE LA RESTAURACIÓN. 

Por ello, hemos creado una solución tecnológica 
pensando en el tiempo que tú, como empresario del 
sector, puedes ahorrarte en la gestión de pedidos 
de tu cocina y dedicarlo más a tu negocio.

LA SATISFACCIÓN DE NUESTROS CLIENTES HA SIDO, ES Y SEGUIRÁ SIENDOnuestra mejor carta de presentación
TECNOLOGÍA ARLOCHEFF TM
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OUR CUSTOMERS’ SATISFACTION HAS BEEN, IS AND WILL CONTINUE TO BE our best commercial endorsement
ARLOCHEFF TM TECHNOLOGY

ANÁLISIS HISTÓRICO DE PEDIDOS
Para poder proponer una propuesta de pedido automático, es 
necesario disponer de un histórico. Cuando completas tu primer 
pedido, la información quedará registrada para la próxima 
propuesta, de forma automática. En caso de duda, puedes contar 
con la asistencia de nuestro equipo. Si ya cuentas con un histórico 
de compras, el sistema de pedidos automáticos funcionará desde 
el primer día.

PROPUESTA AUTOMÁTICA
La aplicación va a generar una propuesta de pedido automática que 
podrás aceptar directamente o modificar en caso de que quieras 
cambiar la propuesta presentada. El pedido automático lo tendrás 
el día anterior al reparto en tu zona. Este pedido estará disponible 
para aceptar o modificar, según tus necesidades, hasta las 16 h del 
día anterior a tu reparto.

ENTREGA INMEDIATA
Con tan solo un clic generarás el pedido para entregar al día 
siguiente. Nuestro propio equipo de reparto se hará cargo de la 
entrega. En caso de que el pedido no se acepte, siempre podrás 
contactar con el equipo de soporte para recuperarlo.

AHORRA HASTA 3 HORAS 
DE TIEMPO CADA SEMANA

SAVE UP TO 3 HOURS 
OF TIME EACH WEEK

PEDIDOS MÁS EFICIENTES, 
SIN ERRORES

MORE EFFICIENT, 
ERROR-FREE ORDERING

NO ACUMULES STOCK 
INNECESARIAMENTE

DON’T ACCUMULATE 
UNNECESSARY STOCK

AMPLIA SELECCIÓN DE MARCAS 
Y SURTIDO DE PRODUCTOS

WIDE SELECTION OF BRANDS 
AND PRODUCT ASSORTMENT

ANALYSIS OF YOUR PREVIOUS ORDERS
In order to be able to propose an automatic order for your business, 
it is necessary to have a history. When you complete your first 
order, the information will automatically be registered for the next 
proposal. If you have any queries, our team will be more than happy 
to assist you. If you already have a purchase history, the automatic 
ordering system will work from day one.

AUTOMATIC ORDER PROPOSAL
The application will generate an automatic order proposal that 
you can accept directly or modify in case you want to change the 
presented order recommendation. You will receive your automatic 
order the day before delivery in your area. This order will be available 
to accept or modify, depending on your needs, until 4pm the day 
before your delivery.

IMMEDIATE DELIVERY
With just one click you can generate the order for next day delivery. 
Our own delivery team will take care of the delivery. In the event of 
not having accepted the order, you can always contact the support 
team to recover it.
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APOSTAMOS POR LA
FORMACIÓN CONTINUA
COMO ELEMENTO
DIFERENCIADOR PARAmejorar cada día
WE ARE COMMITTED TO 
CONTINUOUS TRAINING AS 
A DIFFERENTIATING 
ELEMENT TO CONTINUE improving every day

Con Arlo Distribuciones cuento con 
la tranquilidad y seguridad de un 
proveedor de confianza que me permite 
dedicar mis esfuerzos a la creación 
de nuevas expresiones creativas y 
propuestas gastronómicas que puedan 
convertirse en experiencias culinarias 
inolvidables para el disfrute de los 
paladares más exigentes.”

Diego del Río
Chef La Retamilla / Chef La Retamilla

With Arlo Distribuciones I have the 
peace of mind and safety of a trusted 
supplier that allows me to dedicate my 
efforts to the creation of new creative 
expressions and gastronomic proposals 
that can become unforgettable culinary 
experiences for the enjoyment of the 
most demanding palates.”
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OUR SHOWROOM: A SPACE FOR CREATION
At our facilities we have a modern showroom, equipped with 
all the necessary means, dedicated to holding various events, 
such as product demonstrations, as well as for the training and 
education of hospitality professionals, because we are aware 
that to stay at the forefront of the sector, we must continue to 
innovate every day.

“A recipe has no soul. You, as the cook, must bring soul to the recipe.” 

NUESTRO SHOWROOM: UN ESPACIO DE CREACIÓN
En nuestras instalaciones contamos con un moderno showroom, 
equipado con todos los medios necesarios, dedicado a la realización 
de diversos eventos, tales como demostraciones de productos, 
así como a la formación y capacitación de los profesionales de la 
hostelería, porque somos conscientes de que para mantenernos a 
la cabeza del sector debemos seguir innovando cada día.

Thomas Keller     
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www.arlodistribuciones.es
info@arlodistribuciones.es

Calle Guernica, 38
Polígono Industrial Santa Cruz 

29004 · Málaga
España / Spain

(+34) 952 231 153  
(+34) 616 636 291

WhatsApp Business


