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Finas y tiernas láminas de
carne premium, perfectas
para un entrante delicado y
elegante

Tierno solomillo de cerdo
relleno de bacon y paté, una
combinación irresistible que
se deshace en la boca.

Pierna de cordero lechal
cocinada a baja temperatura
para lograr una carne tierna
y jugosa, con un sabor
delicado y lleno de tradición.

Carne de ciervo, pavo,
jabalí o toro de lidia
troceada y seleccionada de
animales de la dehesa
española con certificado de
origen, ideal para elaborar
cualquier tipo de guiso.

carnescarnes
Carpaccio de vacuno
ref: 9710

Carrillera estofada

Jugosa y tierna carrillera de
cerdo cocinada a fuego lento,
con un sabor profundo y
suave.

ref: 7504

Solomillo bacon y paté
ref: 9577

Codillo de cerdo confit.

Tierna y jugosa pieza de
codillo de cerdo cocinada
lentamente al estilo
confitado, con un sabor
intenso y una textura que se
deshace en cada bocado.

ref: 9496

Pierna cordero lechal
ref: 8690

Costillas BBQ o a la
miel

Deliciosas costillas de cerdo
cocinadas a fuego lento.
Elige las glaseadas con un
toque de miel, para un sabor
dulce o las clásicas BBQ. 

ref: 9647/9528

Ragout ciervo, pavo,
jabalí o toro de lidia
ref: 9801/9803/9811/9812

Costilla de cerdo
confitada

Costilla de cerdo cocinada
lentamente para lograr una
carne tierna y jugosa; sin
aditivos para que le des tu
toque personal. 

ref: 9497

premium :



Este canelón destaca no solo por su tamaño
generoso, con aproximadamente 26 cm de longitud
y 150 g de peso, sino también por su relleno de
carrillera de ternera cocinada al Pedro Ximénez,
que aporta un sabor suave y ligeramente dulce.
Cada bocado combina la textura tierna de la carne
con el toque sofisticado del vino, haciendo de este
canelón un plato perfecto para celebraciones
especiales. La bandeja contiene 10 unidades, listas
para servir y disfrutar en cualquier ocasión
festiva.

canelonescanelones
Gran canelón de carrillera de
ternera al Pedro Ximénez
ref: 9022

premium :

Con el mismo formato que su hermano de
carrillera al PX, disponemos de un exquisito
canelón relleno de txangurro, elaborado con un
delicado y suculento guiso de centollo que combina
el sabor del mar con una textura cremosa y suave.
Perfecto para destacar en cualquier celebración,
este canelón es una opción gourmet que
sorprenderá a todos en la mesa con su sabor
refinado y presentación elegante.

Gran canelón de Txangurro 
ref: 9022

Con el mismo formato que los dos anteriores, este
canelón gourmet está relleno de cordero asado,
cocinado lentamente para lograr una carne tierna
y llena de sabor. La combinación del cordero con
finas especias y un toque de jugo de asado hace de
este canelón una opción sofisticada y deliciosa,
ideal para impresionar en cualquier comida

Gran canelón de cordero asado
ref: 9022



Deliciosos bocaditos
disponibles en 10 sabores:
jamón ibérico, carabinero,
boletus, cebolla
caramelizada y queso de
cabra... (Pregunten por más)

Si lo tuyo son las croquetas a
lo grande prueba los nuevos
croquetones de cocido,
jamón ibérico y huevo y de
jamón serrano

Tortillitas de camarones
Islanova de máxima calidad
en dos tamaños. 

Colas de langostino frescas,
cubiertas con un crujiente
rebozado dorado, ideales
para disfrutar como
aperitivo o acompañamiento

rebozadosrebozados
Mini croquetas premium
ref: pregunten por sabor

Croquetas gourmet

Prueba nuestros sabores más
premium: pulpo, cecina,
torreznos, rabo de toro,
bacalao, boletus y trufa... 

ref: pregunten por sabor

Croquetones
ref: 9544/9572/9546

Gyozas

Deliciosas gyozas asiáticas
rellenas de langostinos o de
pollo y hongos, perfectas
para cualquier entrante.

ref: 9517/9697

Tortillitas de camarón
ref: 8946/9245

Buñuelos de pescado o
marisco

Buñuelos de bacalao (TG e
Islanova), gamba-merluza,
gamba cristal-wakame y
marisco. 

ref: 9562/ 8946/ 8888/
8387/8949

Cola de langostino
rebozada
ref: 8948

Sakitos de langostino

Deliciosos sakitos de
hojaldre crujiente, rellenos
de jugosos langostinos y
especias, que aportan un
toque gourmet a cualquier
celebración.

ref: 9518

y fritos:



Salsa de mix de setas 23%, puerro, boletus edulis
6%, aceite de oliva, almidón modificado de maíz,
mazada, brandy, pasta de ajo, sal y pimienta negra,
ideal para acompañar carne o pasta. Ultracongelada
en unidades de 270 gramos.

salsas ysalsas y
Salsa de boletus y setas 
ref: 9666

rellenos:

Los Rellenos Star Gourmet deleitan por su
autenticidad y calidad. La textura de la carne
destaca en cada variedad creando una experiencia
gastronómica excepcional. La versatilidad de estos
rellenos permite sorprender al paladar con cada
preparación. El chef puede dar rienda suelta a su
creatividad y preparar una amplia variedad de
platos, desde canelones y empanadillas hasta tacos,
pan bao, wantung y otros deliciosos entrantes.
Prueba nuestros tres sabores: carrillera al PX, pollo
tandoori y longaniza, boletus y trufa.

Rellenos Gourmet 
ref: 9426/9427/9428

Salsa elaborada con aceite de oliva, albahaca
(22%), queso pecorino romano y grana padano
(14%), mantequilla, copos de patata, piñones, ajo,
zumo de limón, sal, emulsionante, pimienta blanca
y conservantes.

Salsa de pesto y albahaca
ref: 9667



Nidos de patata rellenos de
tres quesos gratinados.

especialidades:especialidades:
Nidos de patata y queso
ref: 7055

Nido de patata relleno de
setas del bosque.

Nido de patata y setas
ref: 9805

Fagot de espárragos rodeados
de una tira de bacon crujiente. 

Fagot de espárragos
ref: 9523

Berenjena rellena de carne
gratinada con queso por
encima.

Berenjena rellena carne
ref: 9443

Deliciosos y crujientes palitos
rellenos de mozzarella ideal
como acompañante o entrante.

Palitos de mozzarella
ref: 9616

Nido de verduras
mediterráneas ideal como
guarnición. 

Tatin de verduras 
ref: 9644

bocaditos crujientes rellenos
de queso: brie, camembert,
cheddar y queso + jalapeño. 

Bocaditos de queso
ref: 9615/9617/9614/9613

Crepes rellenos de jamón
york y queso emmental
listos para calentar y comer.

Crepes jamón y queso
ref: 9521


